
Mehr erfahren unter www.fhg-ev.de

KARRIEREPARTNER 
IN HOTELLERIE 

UND GASTRONOMIE

Die neue Lust am Führen von Mitarbeitern

EINLADUNG ZUM FHG-TAG
MONTAG, 5. OKTOBER 2020, STUTTGART
ALTHOFF HOTEL AM SCHLOSSGARTEN

KOOPERATION
MACHT ERFOLG.
WIR DANKEN
UNSEREN SPONSOREN.

KARRIEREPARTNER 
IN HOTELLERIE 
UND GASTRONOMIE

SEHR GEEHRTE, LIEBE 
KOLLEGINNEN & KOLLEGEN,

„SCHNORCHELN“, „TAUCHEN“ UND – MODERNE FÜHRUNG?  
Die neue Lust am Führen von Mitarbeitern  

Menschen weiterzuentwickeln und zu fördern, das ist das Credo von Bernhard Patter,  
Top-Coach, Trainer und Persönlichkeitsentwickler in der Top-Hotellerie- und Gastronomie. 
Mit „Schnorcheln“ und „Tauchen“ die Persönlichkeit sowie das talentierte „ICH“ an die  
Oberfläche zu bringen, dafür steht das Coaching von Bernhard Patter.

Weitere Impulse an diesem Nachmittag setzen von der DHBW Ravensburg Prof. Dr. Jan Specht 
und Schulleiter Dieter Manz von der Landesberufsschule Bad Überkingen.

Wir dürfen sehr gespannt sein auf spannende Vorträge unserer Top-Referenten.

Wir freuen uns auf Sie!

Herzlich

Bernhard Zepf
FHG-Vorsitzender

Hotel-Restaurant Erbprinz, Ettlingen Mehr erfahren unter www.fhg-ev.de



MONTAG, 5. OKTOBER 2020 
ALTHOFF HOTEL AM SCHLOSSGARTEN,  
STUTTGART

FHG-TAG – ABLAUF

12.00 UHR Empfang und gemeinsames Mittagessen im Schossgarten-Restaurant

13.30 UHR Vorträge und Präsentationen von unseren FHG-Partnern

KLEINE KAFFEEPAUSE

DANACH
informiert OStD Dieter Manz, Schulleiter der Landesberufsschule Bad Überkingen, 
über Aktuelles aus den FHG-Klassen

ANSCHLIESSEND
spricht Prof. Dr. Jan Specht, Studiengangsleiter BWL-Hotel-und Gastronomiemanagement an der 
DHBW Ravensburg, über Digitalisierung, Internationalisierung, Corona … die DHBW Ravensburg 
im Wandel der Zeit. 

15.00 UHR Bernhard Patter referiert: „Schnorcheln“, „Tauchen“ – und moderne Führung?

FRAGERUNDE UND AUSSPRACHE

16.30/17 UHR Ende der Veranstaltung

Weitere Informationen zur Ausbildung und zum Schulbesuch unter www.fhg-ev.de/ausbildung

AUSBILDUNG  
MIT DEM FHG
Eine Ausbildung mit dem FHG als Karrierepartner ist etwas Besonderes: Die jungen 
Leute lernen in Spitzenhäusern, haben besondere Ausbildungsinhalte (mit Zu-
satzqualifikation) und werden von ihren Betrieben auf ihrem Ausbildungs- und 
Karriereweg begleitet. 

AUSBILDUNG MIT ABITUR
AUSBILDUNG MIT MITTLEREM 
BERUFSABSCHLUSS (DUALES 
BERUFSKOLLEG)

AUSBILDUNGSBERUFE
· Restaurantfachmann/-frau
· Koch/Köchin

· Restaurantfachmann/-frau
· Koch/Köchin
· Hotelfachmann/-frau

VORAUSSETZUNGEN
· Abitur oder Fachhochschulreife · guter mittlerer Bildungsabschluss 

  (z. B. Realschule)

ABSCHLÜSSE

· IHK-Gesellenbrief
· Zusatzqualifikation „Küchen- und   
  Servicemanagement“
  (staatlich anerkannte IHK-Prüfung)

· IHK-Gesellenbrief
· die Fachhochschulreife 
  (durch Zusatzunterricht)
· Titel: „staatlich geprüfte/r 
  Berufskollegiat/in mit Fachrichtung
  Hotellerie und Gastronomie“)

BESONDERHEIT Alle Auszubildenden gehen zusammen in eine Berufsschulklasse. Das heißt, man lernt 
von Anfang an fachübergreifend Inhalte der anderen Berufsbilder.

BERUFSSCHULE
Für den schulischen Part Ihrer dualen Ausbildung haben wir den idealen Partner: die 
Landesberufsschule „Paul-Kerschensteiner-Schule“ in Bad Überkingen, eine der besten 
Berufsschulen in Deutschland.

ANTWORTFAX FHG E.V.
FHG-TAG IM ALTHOFF HOTEL AM SCHLOSSGARTEN IN STUTTGART
AM MONTAG, 5. OKTOBER 2020

BITTE BIS 19. SEPTEMBER 2020
ZURÜCKFAXEN AN FAX-NR. 07442-47 320 
ODER PER E-MAIL AN info@fhg-ev.de

AM FHG-TAG AM 5. OKTOBER 2020
IM ALTHOFF HOTEL AM SCHLOSSGARTEN IN STUTTGART  
NEHME ICH TEIL:

Zum Empfang mit Mittagessen um 12 Uhr  
im Schlossgarten-Restaurant

¨ Ja  ¨ Nein

Zu den Vorträgen von unseren Referenten und Partnern  
um 13.30 Uhr 

¨ Ja  ¨ Nein

_______________________________________________________

Name, Vorname

_______________________________________________________

Betrieb   Position

_______________________________________________________

Ort, Datum, Unterschrift

Mit der Teilnahme am FHG-Info-Tag erklären Sie sich mit der Anfertigung von 
Fotoaufnahmen sowie deren Veröffentlichung auf der FHG-Website, den FHG-So-
cial-Media-Kanälen, im FHG-Newsletter sowie in den Printprodukten des FHG e.V. 
einverstanden. Wenn Sie dies nicht wünschen, geben Sie uns bitte Bescheid – 
vielen Dank!

Einzelheiten siehe Anmeldefax, individuelle Heimfahrt


